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MENU

ENTRADA
Vieiras Marinadas, Gelatina de Manga e Gengibre,
Péra-abacate e Legumes Crocantes, Gel de Maca Verde

PRATO PRINCIPAL
Cabrito Assado, Mil-folhas de Batata com Tomate Seco e Azeitonas,
Vegetais da Quinta e Jus Assado (molho do assado)

SOBREMESA
Tarte de Framboesas com Creme de Baunilha

Ovo de Pascoa de Chocolate (um ovo para 2 pessoas)

€61 P/PESSOA

‘minimo 2 pes.

SUPLEMENTO BEBIDAS:
Temos uma grande variedade de vinhos, champanhe e espumante na nossa loja Le Café Albatroz.

Como encomendar:

Envie-nos um e-mail para info@thealbatrozcollection.com ou contacte-nos através do nimero 214847380.

CONDIGCOES PARA AS ENCOMENDAS:
Podera fazer as suas encomendas para a Pascoa até 28 de Margo de 2024.

HORARIO DE RECOLHA:
Das 12h as 16h.
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The Albatroz Restaurant

REFEICOES PARA ENTREGA EM SUA CASA

O Pao

Pao da nossa pastelaria
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Broa de milho
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Focaccia
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

IEntradas

Presunto Pata negra 100% Belotas (50grs)
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Ostras (unidade)
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Camarao Cozido ao Natural (200gr)
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Salada Caesar de Frango Grelhado,
Bacon ¢ Parmesao e Crouton Dourado
(Data Limite de Conservacdo 48 horas)

Salada Caesar de Lavagante, Mac¢a Verde,
Bacon e Parmesdo e Crouton Dourado
(Data Limite de Conservagao 48 horas)

Vieira Marinada, Trufa Fresca Melanosporum,
Puré Aipo, raspa de Lima marinada com Limao
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Recheio de Sapateira, Tostas de Pao de Tomate Seco
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Terrina de Foie Gras de Pato (Pao de Frutos Secos)
Gelatina ao Vinho do Porto, Gel Maga Verde

e Bloco de 250gr
Com pao frutos secos e gelatina vinho do porto, gel Maca verde

e Bloco de 500gr
Com péo frutos secos e gelatina vinho do porto, gel Maca verde

e Bloco de 1kg
Com péo frutos secos e gelatina vinho do porto, gel Maca verde

Paté em Crosta com Frango e Foie Gras
(Data Limite de Conservacio 48 horas)

Mini Paté em Crosta com Frango e Foie Gras (10 fatias)
(Data Limite de Conservagao 48 horas)

Paté em Crosta Aves e Ameixas Marinadas ao Vinho do Porto
(Data Limite de Conservacdo 48 horas)

Mini Pate em Crosta aves e Ameixas Marinadas
ao Vinho do Porto (10 fatias
(Data Limite de Conservagao 48 horas)

Terrina de Pintada e Foie Gras
(Data Limite de Conservagao 48 horas)

Pastéis de Bacalhau (unidade)
(Data Limite de Conservagao 48 horas)

Rissois de Camardo (unidade)
(Data Limite de Conservagao 48 horas)

6€

20€

3¢

14€

1€

1,2€

Queijos Nacionais

‘ Sele¢do de Queijos Nacionais
(Data Limite de Conservacgéo 48 horas)

1 Meio Lavagante, 4 Ostras, Pasta Sapateira,
300gr Camarao
(Data Limite de Conservacéo 48 horas)

16€

Especial do mar (prato de marisco

65€

Os pratos para aquecer em sua casa

SOPAS:

Cenouras com Laranja e Gengibre (1 litro)
(Data Limite de Conservacao 5 dias)

Creme de Abobora Assada (1 litro)
(Data Limite de Conservacio 5 dias)

Creme de Castanhas (1litro)
(Data Limite de Conservacao 5 dias)

PRATICO PARA AQUECER
NO FORNO:

Folhado de Bacalhau com Espinaftres,
molho Agafrao
(Data Limite de Conservacio 48 horas)

Folhado de Salmao com Espinafres,
molho de Vinho Branco
(Data Limite de Conservacéo 48 horas)

Pithivier de Vieiras, Camario, Alho Francés
e Cepes, molho Bivalves com Agafrao
(Data Limite de Conservacéo 48 horas)

Bife de Lombo de Novilho Wellington
e sua Guarni¢do, Jus de Novilho Trufado
(Data Limite de Conservacio 48 horas)

Pithivier de Coxas de Pato Confitadas
e sua Guarni¢do, Jus Trufado (unidade)
(Data Limite de Conservacéo 48 horas)

Pithivier de Bochechas de Vitela com
Cogumelos e Cenouras, Jus de Novilho
(unidade)

(Data Limite de Conservacio 48 horas)

Pithivier de Molejas de Vitela, Trufa
Melanosporum, Cebolada com Cogumelos
e seu Molho Trufado

(Data Limite de Conservacéo 48 horas)

Cozinha vegetariana | Vegetarian cuisine Cozinha saudavel | Healthy cuisine
Alergias: A descricao do menu pode néo conter todos os ingredientes. Se sofrer de alguma alergia agradecemos que nos informe antecipadamente. IVA incluido a taxa legal em vigor
Allergies: The menu description may not list all ingredientes used. If you suffer from any alergies please inform in advance. VAT included.

16€

PRECO POR  PARA 4 PES.
PES.(MIN.2)

13€ 40€
13C 40€
24€ 84€
28¢€ 101€
13€ 39¢C
13€ 39€
35C 122€
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The Albatroz Restaurant

REFEICOES PARA ENTREGA EM SUA CASA

Pratos confecionados POR PES. Chocolate
e Batata com Ervas e Vegetsts 06 20 Vinho do borto Blackey 0 2% ool 146
(Data Limite de Conservacio 48 horas) (Data Limite de Conservacao 48 horas)
Perna de Peru Recheada com Castanhas, 17€
}‘éﬁé‘ﬂ?gﬁﬁd}?éagﬁs‘;%;g?igaﬁo,as) Sobremesas INDIVIDUAL ~ GRANDE
Tarte de Chocolate Valrhona 4,5€ 23C

Carre de Borrego a Baixa Temperatura, 24€
Refogado de Vegetais com Alecrim
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

(Data Limite de Conservacio 48 horas)

Tarte de Chocolate e Avela 6C 23C
Vieiras Gratinadas com Camario e Bivalves 20C (Data Limite de Conservacdo 48 horas)
Data Limite de C dao48h .
(Data Limite de Conservacéo oras) Tarte de Framboesas ¢ Creme de Baunilha 6C 24€
Robalo Salteado com Vegetais ¢ Batata Vitelotte, 26€ (Data Limite de Conservagao 48 horas)
Molho Vinho Branco

Tarte de Frutos Vermelhos 5C 25€

Data Limite de C 3048 h
(Data Limite de Conservacao oras) (Data Limite de Conservacao 48 horas)

Pregado Salteado, Textura de Brocolos, 28€
Topinambour e Espargos Brancos, Refogado Trufado
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Brownie de Chocolate ¢ Nozes 3¢ 22€
(Data Limite de Conservacio 48 horas)

17¢ Tarte de Limao e Framboesas 5C 24€

Bacalh It li Vegetai
acalhau Salteado com Juliana de Vegetais (Data Limite de Conservacio 48 horas)

e Couve Molho Vinho Branco
(Data Limite de Conservacao 48 horas)

Tarte Limao Merengada 4€ 22€
(Data Limite de Conservagao 48 horas)
L. Selecdo de Petit Fours, Mignardises 2€ 22€
Os classicos PARA 4 PES. PARA 8 PES. Data Limite de Conservacio 48 horas diizia
Pavlova de Frutos Vermelhos 25€ 48¢€
(Data Limite de Conservacao 48 horas) EM COPO
Vacherin de Gelado de Baunilha e Morangos 26€ 48¢€ Tiramist 5€
(Data Limite de Conservacéo 48 horas) (Data Limite de Conservacio 48 horas)
Paris Brest de Praliné e Avela 22€ 42€ Farofias com Creme Inglés 5€
(Data Limite de Conservacao 48 horas) (Data Limite de Conservagao 48 horas)
Tarte Tatin 22€ 40C
(Data Limite de Conservacao 48 horas)
Bolos
p s et Maga 12€
Entremets PARA 4 PES. PARA 10 PES. (Data Limite de Conservacéo 48 horas)
Pistachio e Framboesas 26€ 48€ Limao o€
(Data Limite de Conservacéo 48 horas) (Data Limite de Conservacao 48 horas)
Coco e Manga 206€ 48€ Chocolate e Avela 13€
(Data Limite de Conservacao 48 horas) (Data Limite de Conservacdo 48 horas) )
Chocolate e Praliné 27€ 352€ Especiarias o€
(Data Limite de Conservacao 48 horas) (Data Limite de Conservacao 48 horas)
A ’/
Como encomendar:
PARA RESERVAR: Envie-nos um e-mail com a ementa desejada para HORARIO DE RECOLHA: Das 12h as 16h

info@thealbatrozcollection.com ou contacte-nos através do nimero 214847380.
PRE-PAGAMENTO POR TRANSFERENCIA BANCARIA OU
CONDICOES PARA AS ENCOMENDAS: Aconselham-se encomendas com o PAGAMENTO POR MULTIBANCO (TPA) NO ATO DE ENTREGA

minimo de 24h de antecedéncia e sujeito ao stock existente. NIB - 0018 0000 07374574001 66
IBAN - PT50 0018 0000 07374574001 66

Cozinha vegetariana | Vegetarian cuisine Cozinha saudavel | Healthy cuisine
Alergias: A descricao do menu pode néo conter todos os ingredientes. Se sofrer de alguma alergia agradecemos que nos informe antecipadamente. IVA incluido a taxa legal em vigor
Allergies: The menu description may not list all ingredientes used. If you suffer from any alergies please inform in advance. VAT included.
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