
31 de Dezembro de 2020 ~ December 31st, 2020

New Year’s Eve 

Fim de 
Ano 2020

INFO:
Rua Frederico Arouca, 100 

2750-353 Cascais - Portugal

Tel.: +351 21 484 73 80. 

Fax.: +351 21 484 48 27 

info@thealbatrozcollection.com

www.thealbatrozcollection.com

Preço por Pessoa 

(Inclui Wine Pairing, Águas Minerais, 

Café & 1 Flûte Champanhe)

~
Price per person 

(Includes Wine Pairing, Mineral Waters, 
Coffee & 1 Champagne Flute)

€255
MENU

Os Aperitivos / The Appetizers

Lagostin Marinado e Seu Crocante com Algas, 

Tartare Atum com Abacate, Pato com Yuzo

/ Marinated crawfish and its Crunchy Seaweed, 

Tuna tartar and Avocado, Duck with Yuzo

~

Os Amuse-Bouche / The Amuse-Bouche

Mini Tangerina de Foie Gras / Tangerine Mini Foie Gras

Vieira Marinada, Cogumelos, Vinagrete Trufa Branca e Pinhão 

/ Marinated Scallop, Mushrooms, 

White Truffle Vinaigrette and Pine Nut

~

O Marisco / The Shellfish

O Lavagante Assado Perfumado com Yuzu, Tarte Fine com 

Parmesão, Cebolada Roxa com Espargos e Toranja 

/ The Roasted Lobster Scented with Yuzu, Fine Pie with Parmesan, 

Purple Onion with Asparagus and Grapefruit

~

Da pesca do Mar / From the Sea

O Pregado Salteado, Tártaro de Ostras e Puré de Brócolos e 

Caviar Ocietre, Molho com Champagne

 / Sautéed Turbot, Oyster Tartare and Broccoli Purée and Ocière 

Caviar, Champagne Sauce
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MENU

A Terra e seu Diamante / The Land and it’s Diamond

Entrecôte de Novilho, Salsifis, Topinambour, 

Cromesqui de Batata e Trufa fresca Melanosporum 

/ Beef Entrecôte, Salsify, Topinampur, 

Potato and Melanosporum Fresh Truffel Cromesqui

~

A parte exótica / The Exotic Part
Abacaxi e Côco, Sorvete de Goiaba 

/ Pineapple, Coconut and Guava Sorbet 

~

O Cacau / Cocoa

Duo de chocolate e framboesas

/ Raspberries and Chocolate Duo

~

Selecção de Mignardises /
Mignardises Selection


